1 Gorgonzolakurbis, evtl,
2 je nach Grole
(alternativ auch Hokkaido
oder Butternut)

750 g Kartoffeln
(vorwiegend festkochend)
etwas Olivendl
n. B. Salz und Pfeffer
(schwarz, frisch gemahlen)
1TL Knoblauchpaste
oder 2 gepresste Knoblauchzehen __¢
4 Zweige Rosmarin
6Zweige Thymian (nur die Blatter)
6 Hahnchenkeulen
etwas Ol
etwas Paprikapulver (edelsul3)
etwas Paprikapulver (rosenscharf)

Den Kurbis (1-2Stucke, je nach Grofie) teilen,
Kerne entfernen, schalen, im nicht zu kleine
Wurfel schneiden. Kartoffeln schalen und in
Wurfel (gleiche Grol3e wie die Kurbiswurfel)
schneiden. Kurbis- und Kartoffelwdrfel in eine ik
Schiissel geben, groRzigig salzen und pfeffern ' ‘ ?, S
(Salz und Pfeffer durch "durchschutteln und

dabei die Schiissel wenden" gleichmé&Rig ’GWM-T@pp Cowvwy |

verteilen). / / ‘%
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