800 g Hokkaidokurbis
600 g Mobhren geschalt

1 Zwiebel
5cm  Ingwer
2L Butter

1Liter Gemusebruhe

500 ml Kokosmilch
Salz und Pfeffer
Sojasauce

T Zitrone, ausgepresst
Koriander zum Garnieren

Kurbis, MOhren und zwiebeln schalen
und wdrfeln. Alles in einen hohen Topf
geben und mithilfe der Butter andlnsten g2

Mit der Brihe aufgieen und 15 - 20 4
Minuten weich kochen. AnschlieBend die ¥77 /¢
Masse sehr fein purieren und eventuell ‘487 499
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durch ein feines Sieb streichen. Die V7 /P
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Koskosmilch unterriihren,mit Salz, Pfefferg
Sojasauce und Zitronensaft abschmecke
und noch einmal erhitzen. Mit
Korianderblattchen garnieren und
servieren.
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